ENTRANTES
STARTERS

Jamén ibérico, pan de cristal y emulsién de tomate 26.00 €
Iberian ham, glass bread and tomato emulsion ()

Croquetas de Jamén, Boletus (6 uds.) 11.50 €
Ham, Boletus croquette ( 6uds.) (B (§) .

Fingers de pollo con dip de mostaza y miel (7 uds.)

16.00 €
Chicken fingers with honey mustard sauce () €@
Boquerones alifiados con vinagre y perejil (7 lomos) 16.00€
Anchovies with Vinegar and Parsley @ '
Anchoas 00 con aceite de oliva y tomate Casé (9 Lomos) 2500 €
Anchovies with tomato cassé and olive oil @
Nuestra tabla de quesos nacionales 19.00 €
Our table of national cheeses () @ '
Ensaladilla casera con langostinos
Homemade Russian salad with prawns (LX< X/ ) 0053
Ensalada Cesar Nadir con pollo y lascas de parmesano 16.00 €
Caesar Salad “Nadir” with Chicken and Parmesan Shavings (D QO '
Ensalada de tomate de temporada, ventresca de atin y cebolla morada = 03

Seasonal tomato salad, tuna blizzard and red onion & €

Parrillada de verduras
Grilled vegetables @ 17.00€
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PRINCIPALES
FIRST COURSE
Chipirén a la plancha, sobre un encebollado y emulsién de su tinta  22.00 €
Grilled squid, onion and ink vinaigrette ) @
Salmén a la plancha con asadillo de pimientos al rescoldo y 22.00 €
salsa tartara @ 1 O
Grilled Salmon with Roasted Pepper “Asadillo” and Tartar Sauce
Rodaballo a la bilbaina 26.00 €
Grilled turbot @ © @
Corte de capén relleno, risotto de arroces y salsa mole 21.00 €
Stuffed Capon Supreme with Rice Risotto and Mole Sauce (PO @&
Entrecotte de vaca a la parrilla con patatas gajo especiadas 24.50 €
Grilled beef entrecote with spiced potato wedges

Solomillo de vaca, medallén de foie y salsa de setas

Beef tenderloin, foie gras and mushroom sauce 06

28.00 €
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POSTRES
DESSERTS

Tarta de manzana estilo alsaciano con canela. almendra y su helado 7,50€
de vainilla

Alsatian apple tart with cinnamon, almonds, and vanilla ice cream. © > @ D

Coulant de chocolate con helado de dulce de leche 7,50 €
Chocolate coulant with dulce de leche ice cream @ (D

Nuestra tarta casera de cheesecake con frutos rojos y especulos de 750 €
lotus OO & !

Homemade Cheesecake with Red Berries and Lotus Biscoff Crumble

Carpaccio de pifia, helado de mango y maracuya 7,50€
Pineapple carpaccio, mango ice cream and passion fruit

Copa de helado 6,50 €
lce cream ©

DECLARACION DE ALERGENOS

@ récreos € son

% CEREALES CON GLUTEN CACAHUETES
@ HUEVO ALTRAMUCES
@ FRUTOS SECOS 0 APIO

@ PESCADO @ MOSTAZA
@ CRUSTACEOS/MARISCO @ SESAMO

() moLuscos @ SULFITOS




